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Smeltepunkter for fedt

Et molekyles opbygning har indflydelse pé stoffets fysiske egenskaber. Tem—
peraturen for, hvornar et stof skifter fase, er altsé bestemt af, hvordan ato-
merne i molekylet sidder placeret. Smeltepunkt er et eksempel pé en fysisk
egenskab. Vi skal nu undersgge smeltepunktet for forskellige fedtstoffer.

Forsggsgang

I skal komme en prove af de forskellige fedt- Ma-f-cm- alel;
stoffer i hver deres hulrum i isterning- c"9+c
bakken. Husk at notere, hvilken type fedt- l‘;"'cl"hin i

stof der er i de forskellige hulrum. Bagefter Forgkc i akkc
seettes bakken i fryseren. af -ﬁcCH P Per
Skriv ned i hvilken reekkefolge, I tror, de Eian COlicr:
forskellige fedtstoffer vil smelte. OKosfe +

Nar alle prgverne er gennemfrosne, tages de
ud. o

Nu skal det noteres, i hvilken reekkefglge de
begynder at smelte.

Mens fedtet smelter, skal I undersege pé nettet, hvad forskellen pé meettet og
umsettet fedt er.

Derudover skal I forsege at finde ud af, hvilke af jeres prover der er hhv.
meettede og umeettede.

HUSK at holde gje med jeres fedtprgver imens.
N&r der ikke smelter flere ved almindelig stuetemperatur, s stilles
isterningbakken i en balje med varmt vand. P& den méde varmes de sidste

prever op-over stuetemperatur.

Noter i hvilken reekkefglge de sidste prever smelter.
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Notater

Hvilke typer Fedt havde det hojeste smeltepunkt, og hvike
typer det laveste?

Er der sammenhoena mellem smelte punkt, og om Fedtet
kommer Fra et dyr cller en plante, Oﬁ hvadﬂ
sammcnhacngcn?




