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Dissekering af chips

& Materialer

Chips
Terrede kartoffelskiver

Madolie (solsikke)
Salt

Tan
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I vores krop sker der en forbreending af den mad, som vi spiser, s& vi kan ud-
nytte energien i vores organer og til beveegelse. Vi skal nu se neermere pé, at
der er forskel pd, hvor meget energi vi far ud af de forskellige dele af vores

kost.
Forsggsgang

Hold en chip ind i flammen fra bunsenbreenderen (eller lighteren).
Tag den ud igen og beskriv, hvad I observerers:
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De primeere bestanddele af chips er kartoffel, salt og olie. Vi skal nu un-—
dersgge, hvilken af disse dele, der breender bedst.

Inden I gor det, skal I dog ferst komme med et bud pé, hvilken del I tror, der
breender bedst. Ogsé gerne en forklaring pé hvorfor.
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Prev nu at breende salt, olie og kartoffelskiver hver for sig. Hvilken del
af kartoffelchip’pen breender bedst? Til afbreending af olie kan I bruge en
veege. (I kan evt. filme eller tage billede af de tre forbreendinger, sé de er
nemmere at sammenligne.)
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Stemte det overens med, hvad I havde geettet pd, ville breende bedst?
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Hvilken del af chipsen, tror I, der er mest energi i?

Hvilken del er chipsen skal I lave mest fysisk arbejde for at forbreende?

Prov at skrive en reaktionsligning op for forbrseendingen. I kan evt. begynde
med at snakke om, hvad der skal veere til stede, for noget kan breende.
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