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Destillation af olie

N&r olien pumpes op fra under-
grunden ude pé boreplatformen, er
den en blanding af mange forskellige
slags molekyler. Molekylerne bestar
alle af bade carbon og hydrogen, men
der er forskel p&, hvor store de er.
Sterrelsen pé et molekyle har ind-
flydelse pé de fysiske egenskaber,
og kogepunktet er et eksempel pé en
fysisk egenskab.

Vi skal nu preve at opdele olien ved
hjeelp af forskellige kogepunkter.

Materialeliste

-Stort reagensglas + prop med to
huller

-Tre smé reagensglas
-Bukket glasror
-Lige glasrer

-Kort slange
-Beegerglas, 250 ml

- Termometer (0-360°C)
-Stativ

-Trefod
-Bunsenbreender

-Pimpsten H ‘ , S
-”Réolie”

-Glasuld

-Tre porceleensskéle Gikkc rthGbr'j”
-Sikkerhedsbriller &



Forsggsgang

I det store reagensglas fyldes ca. 20 ml af rédolien. Nogle pimpsten heeldes
ned i réolien, og glasuld placeres lgst ovenpé.

Lav herefter opstillingen som vist pé& billedet. Husk at smere glasrgrene med
1idt vand eller vaseline.

I de tre smé reagensglas skal I nu opsamle tre dele af olien. Disse kaldes
destillater. I skal derfor skifte glassene ud ved forskellige temperaturer.

I skal skifte reagensglassene ud ved fgolgende temperaturer:
140°C
210°C
280°C

Tag sikkerhedsbrillerne pé og teend for udsugningen og bunsenbreenderen.

I kan nu begynde at varme pé olien med en bled flamme. Nar I har noget tem—
peraturen i skal skifte reagensglas ved, skal I holde den temperatur et par
minutter. Husk at varme forsigtigt, s& ikke temperaturen kommer for hejt op.
Seet en prop i glassene, nar I har opsamlet destillaterne.

Efterbehandling

I har nu fdet olien opdelt i de tre destillater — dem skal vi arbejde videre
med. Resten af forseget skal ogsé foregé under udsugning.

Er der forskel pé, hvordan destillaterne ser ud? Beskriv forskellene.




I skal nu se p8, hvordan destillaterne braender. Tag et destillat ad gangen og
heeld 1idt af dette op i en porcelzensskél. I skal nu seette ild til det og filme

forbreendingen.

Prgv at beskrive, hvordan de breender. Brug filmklippene som hjselp.

Kig pé jeres opstilling og hvordan termometeret er placeret i den. Overvej
om den temperatur, I har skiftet ved, rent faktisk ogsé afspejler kogepunktet
for de fragmenter, der er i jeres forskellige destillater.

Er det reelle kogepunkt hgjere eller lavere end den temperatur i har skiftet
ved, og hvorfor?

I skemaet nedenfor kan I se forskellige alkaners kogepunkter. I skal nu
komme med et bud pd, hvilke alkaner de forskellige destillater indeholder.

Alkan Formel Kogepunkt Destillat nr.
Methan CH, Sl G2
Ethan CH, -88
Propan C.H, -42
Butan CH, -0,5

Pentan CH, 36
Hexan CH, 69
Heptan CH, 98,42
Octan CoH,g 125
Nonan C,H,, 151
Decan CH,, 174
Undecan C,H,, 196
Dodecan CH,, 216

Beskriv sammenheengen mellem antallet af C atomer og kogepunktet.



